Javitd vizsgakra valo felkésziilési segédlet a Cukraszati termelés alapjai és a Munka vilaga
tantargyakbol :

Cukraszati termelés alapijai:

Késziiljon fel a cukraszati alapvizsgan szerepld tésztaféleségekbol.

- Gyurt omlos tészta

- Kevert omlos tészta

- Felvert tésztak

- Egetett vagy forrazott tésztak

Ezek alap és segéd anyagai, elkészitésiik, formazasuk és siitésilk modja. Fajtai, ezekbol
késziild jellegzetes termékek.

Felkésziilését segitik az orakon késziilt jegyzetek, a digitalis oktatas soran kapott és hasznalt
jegyzetek (a classroom-ban megtalalhatoak) és az https://pistisuti.eoldal.hu/ idevagd részei,
melyek a classroom - ban szintén megtalalhatoak.

Munka vilaga:

Késziiljon fel a Munka vilaga tantargybdl tanult anyagrészek koziil a Munkainterju, a
Munkaszerzddés és a Bér és béren kiviili juttatdsok elnevezésii tananyagrészbol.

Hogyan késziilne fel egy munkainterjira? Milyen az elvarhatdé megjelenés? Milyen
kérdéseket tenne fel, mint munkaltato és mit kérdezne, mint munkavallalo?

Milyen kételezd elemeket kell tartalmaznia egy munkaszerzddésnek?

Milyen bér jellegii €s béren kiviili juttatdsokat ismer?

A felkésziilésében segitségére vannak a digitalis oktatds soran késziilt jegyzetek és a
http://eta.bibl.u-szeged.hu/705/1/tankonyv_orosz_andrea_munka.pdf e tankonyv idevagd
részei.

A szamonkérés mindkét tantargybol szoban torténik.
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