Javitdvizsga anyaga cukraszati ismeretek gyakorlat 2020-2021 tanév

1 Az aru ttja, nyomon kovetési rendszer

2 A cukrészati gépek és eszkozok hasznalatanak kezelése

3 A vonatkozé munka-, tiiz-, és balesetvédelmi eloirasok

4 A cukraszati termelés élelmiszerbiztonsagi kovetelményei

5 Kornyezetvédelmi eldirasok a cukraszmiihelyben és a termelés folyamataban
6 Cukraszati nyersanyagok elokészitése és kezelése, hulladékkezelés

7 Elokészitd és alapmiiveletek

8 Cukrasztechnoldgiai alapmiiveletek €s termékcsoportok bemutatasa.
9 Toltelékek. Edes tdltelékek

10 Cukraszati alaptésztak

11 Elesztds tésztak

12 Vajas és leveles tészta

13 Omlos tésztak

14 Forrazott tészta

15 Felvertek

16 Me¢érési miiveletek gyakorlasa. Tomeg

17 Mérési miiveletek gyakorlasa. Urtartalom

18 Mérési miiveletek gyakorlasa. Mértékegységek atvaltasa

19 Meérési miiveletek gyakorlasa. Tarazas




