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Felvételi tajékoztaté a 2022/2023-as tanévre

A Tatabanyai Szakképzési Centrum Kereskedelmi, Vendéglatd és ldegenforgalmi
Technikum és Szakképzd Iskolaban a 2022/2023-as tanévre a 9. évfolyamra torténd
felvételi eljaras rendjét az intézmény oktatoi testiilete hatarozza meg.

Iskolank az altalanos felvételi eljaras szabalyai szerint bonyolitja le a 9. évfolyamra
jelentkez6 tanulok felvételét. A kozponti felvételi eljarashoz nem csatlakozunk, de mdrcius
1-jén és 2-an szobeli felvételi elbeszélgetést tartunk az iskolankba jelentkezett tanulok
szamara.

A jelentkezé tanulok az altalanos iskolabol hozott érdemjegyeik alapjan Keriilnek be
a felvételi eljarasba, tovabba a szdébeli felvételi elbeszélgetés alapjan.

Felvételi sorrendjiiket az érdemjegyeik 0sszegzésével kialakitott pontszdm hatarozza

meg. A pontszam Kialakitasahoz az 5-7. tanév végi, valamint a 8. év félévi: magyar
nyelv és irodalom, torténelem, matematika, idegen nyelv jegyek Kkeriilnek figyelembe
vételre, tovabba a szébeli elbeszélgetésen kapott pontszamaik (megjelenés,
kommunikacio, szakmai motivacio).

Ha a tanulo valamely, a pontszam kialakitasaban érintett tantargybol mentesitve volt az
értékelés, mindsités alol, és nem rendelkezik az adott tantargybol osztalyzattal, akkor
valamennyi, a felvételnél figyelembe vehetd osztalyzata atlagat kell beszamitani a

pontszam kialakitasanal.

A felmentett tanulonak a jelentkezési lapjahoz csatolni kell az érvényes szakértdi
vélemény (kivéve: az F.70-eS kodu szakeértdi véleménnyel és az autizmus spektrum
zavarairdl szolo szakvéleménnyel rendelkezé tanulokat: dket nem dll médunkban felvenni)
masolatat és a felmentésére vonatkozd hatarozatot. Amennyiben a jelentkezési laphoz a
szakértdi véleményt és igazgatdi hatarozatot nem csatoljak, akkor a pontszam

kiszamitasakor az adott tantargybol a tanuld 0 pontot kap.

A felvételi rangsorolasban az azonos pontszamot elért tanulék kozott hatranyba
keriill az a tanulé, aki idegen nyelvb6l nem rendelkezik osztalyzattal, mivel a
szakképzés végén a zarovizsgan szakmai kovetelmény az idegen nyelvbél tett szakmai

részvizsga.
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A felvételi dontés ellen az eljards végén a sziil6 fellebbezést, illetve méltanyossagi
kérelmet nyujthat be a Tatabanyai Szakképzési Centrum féigazgatojanal.
A turizmus-vendéglatas agazatba jelentkezéknek a jelentkezési laphoz (az iskola

honlapjarél letoltheté) palyaalkalmassagot igazolé adatlapot is mellékelniiik kell!

A beiratkozashoz sziikséges feltételek:
A 9. évfolyamra eredményes altalanos iskolai bizonyitvany birtokdban lehet beiratkozni.

Nem iratkozhat be az a tanulo, aki az altalanos iskola 8. évfolyamat barmely tantargybol
elégteleniil zarta. Beiratkozni akkor van lehetdsége, ha sikeres javitovizsgat tett. A
szakképzésben résztvevoknek meg kell felelnitik az egészségiligyi- és a Szakmai
alkalmassagi kovetelményeknek is. Ezért javasoljuk, hogy a 9. évfolyamra Iépés elbtt

tajékozodjanak egészségiigyi alkalmassagukrol. Segitséget az iskola orvosa és védondje

nyujt.

BEISKOLAZASI KODOK:

Technikum (tanulmanyi ido: S év):

0080 Kereskedelem agazat-504161303: Keresked6 és webaruhazi technikus (20 £6)
0081 Turizmus-vendéglatas agazat-510152307: Turisztikai technikus (8 f6)

0082 Turizmus-vendéglatas agazat-510132302: Cukrasz szaktechnikus (8 f6)

0083 Turizmus-vendéglatas agazat-510132306: Szakacs szaktechnikus (10 f6)

0084 Turizmus-vendéglatas agazat-510132308: Vendégtéri szaktechnikus (10 f6)

Szakképzo iskola (tanulmanvi ido: 3 év):

0085 Kereskedelem agazat -404161302: Kereskedelmi értékesité (28 £6)
0086 Turizmus-vendéglatas agazat -410132304: Pincér-vendégtéri szakember (28)
0087 Turizmus-vendéglatas agazat -410132301: Cukrasz (14 f6)
0088 Turizmus-vendéglatas agazat -410132305: Szakacs (42 £6)

Valamennyi agazat szakmaja 6sztondijas!
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A szakképesitéseink ismertetése:
Technikum

Kereskedo és webaruhazi technikus:

A Kkereskedelem agazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szintii szakképzettség

megszerzésével zarul. A kereskedd ¢és webdruhazi technikus szakember feladata az

aruforgalom tervezése, iranyitasa, lebonyolitdsa, kontrollalasa, az aruk adas-vétele, amely

magaban foglalja a B2B (vallalatok egymas kozotti értékesitése) ¢és a B2C (vallalat és

vasarlok kozotti értékesitése) kereskedelmi €s webaruhdzi értékesitést egyarant.

KOMPETENCIA ELVARAS Atlagon feliili informatikai tudas, logisztikai és szervezé

képesség, tervezési €s elemzd képesség, szamolasi készség, fizikai aktivitas, csapatmunka.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

a szakképzett technikus képes iranyitani, szervezni és ellendrizni a kereskedelmi
egység szabalyszeri miikodését;

képes az aruforgalmi tevékenységet és a gazdalkodas eredményességét tervezni,
elemezni, értékelni;

a vallalkozas nyereséges gazdalkodasa érdekében alkalmazni tudja a gazdasagi, jogi
¢s marketing ismereteket;

képes az elektronikus kereskedelem kiilonb6z6 formait elinditani €s miitkodtetni;
képes alkalmazni a fizikai valdsagban miikodé és az online vildgban miik6do
kereskedelem adta lehetdségeket;

ismeri az elektronikus beszallitoi rendszerek folyamatszervezését, logisztika
informatikai megoldasait;

foglalkozik a személyes adatok védelmével, a direkt marketing lehetdségeivel, az

aruforgalmi adminisztracioval és az aktualis trendekkel.

Azoknak ajanljuk, akik kereskedelmi vénaval rendelkeznek, nyitottak a kereskedelem 1j

formaira, az online vilag szerelmesei, fontos szdmukra az egyéni teljesitmény mérése.
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Vendégtéri szaktechnikus:

A turizmus-vendéglatas agazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szintii
szakképzettség megszerzésével zarul. A vendégtéri szaktechnikus a vendéglatd egységben a
beszerzési-raktarozasi, termelési, értékesitési tevékenységet végzi, iranyitja. Kialakitja annak
tizletpolitikajat ¢és marketing stratégiajat, apolja az izleti ¢és vendégkapcsolatokat,
folyamatosan gondoskodik a megfeleld arukészletrdl. Megtervezi, vezeti, koordinalja és

ellendérzi a vendéglatd egység mikodését, amelyek vendéglatdipari szolgaltatdsokat

nyujtanak.

KOMPETENCIA ELVARAS
J6 kommunikacios készség, jo problémamegoldd képesség, nagy terhelhetdség, jo stressz tiird

képesség, jo szervezokészség, kreativitas, egylittmiikodd képesség, nagy terhelhetdség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO
e alkalmazza a miikddési szabalyokat;
o lizleti levelezést folytat;
e kinalatot tervez, étlap-itallapot allit 0ssze;
e figyelemmel kiséri az arukészletet;
o megkoti a szallitasi szerzddéseket, megrendeléseket készit;
e kapcsolatot tart a szallitokkal;
o figyelemmel kiséri az lizleti gazdalkodast;
e biztositja az lizemeltetés targyi feltételeit;
e kialakitja és fenntartja az iizleti arculatot;
e ajanlatot készit megrendeldk részére;
e rendezvényeket tervez, szervez és lebonyolit;
o aruk beszerzése ¢s arképzés;
e nyilvantartja a készletszinteket és pénziigyi tranzakciokat;
e targyal az ligyfelekkel;
e kialakitja a dolgozok munkabeosztasat, betanitja és feliigyeli a felszolgalo- és konyhai
személyzetet;

e nyomon koveti az aktudlis trendeket, nyitott az ijdonsagok megismerésére.
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A szakmat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akik érdeklodnek a vendéglatas teriilete, a
szervezés €s logisztika irant, valamint szeretnek emberekkel dolgozni. A végzett fiatalok

szamdra nyitva van az Ut a szakiranyu felséfoka tanulmanyok folytatasa felé.

Szakacs szaktechnikus:
A turizmus-vendéglatas agazat 5 éves képzése, amely érettségivel €s technikus szintli
szakképzettség megszerzésével zarul.
A szakacs szaktechnikus a vendéglatdipar termelési €s iranyitasi teriiletén, kihelyezett vagy
fix éttermi konyhdn az egység vezetéséért felelds szakember, magas szaktuddssal. Kozép- €s
fels6vezetoi feladatokat 1at el olyan munka-korokben is, mint példaul a foszakacs helyettes,
foszakacs, general foszakacs, élelmezésvezetd helyettes, élelmezésvezetd. A szakécs az egyik
legrégebbi szakma. A napi sziikséglet kielégitése mellett kulinaris élményt is nyujt. A szakécs
szaktechnikus a kiilonb6z6 rendezvények {6 koordinétora a catering tekintetében.
Szaktudasaval segiti, irdnyitja a zokkendmentes €s a vendégek megelégedésére végzett
munkat.
KOMPETENCIA ELVARAS
Remek izérzEk, nagy terhelhetdség, jo stressztlird képesség, j0 kommunikacios készség, jo
problémamegoldo képesség, empatia, j6 szervezOkészség, kreativitas, egyiittmiikodd
képesség.
A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

o vezetdszakacs helyettes pozicidban végrehajtja, illetve végrehajttatja a meghatarozott

feladatokat;
o vezetdszakacs pozicidoban végrehajttatja az altala meghatarozott feladatokat és
ellendrzi is azokat;

o elokészitd, elkészitd és befejezé milveleteket feliigyel, sziikség esetén korrigaltat;

e arut rendel, arut vesz at, arut raktaroz szakositva;

o Dbetartja és betartatja a HACCP szabalyzatot;

e iranyitja és 6sszehangolja a segédszemélyzet munkajat;

o megérti és felhasznélja a technoldgiai miiveletek leirasait idegen nyelven.
A szakma jo valasztds mindazoknak, akik szeretnek alkotni, munkdjukkal 6romet szerezni

masoknak, érdekli 6ket a szervezés, logisztika. A szakképzettséggel a végzett szakemberek
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kivaloan el tudnak helyezkedni a munkaerépiacon, jo perspektivat és valtozatos feladatokat

kinal. Remek valasztas azok szamara is, akik nyitottak szakiranyt fels6foka tanulmanyok

folytatasara.

Cukrasz szaktechnikus:

A turizmus-vendéglatas agazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szintli

szakképzettség megszerzésével zarul. A cukraszatokban beszerzési-raktarozasi, termelési,

értékesitési tevékenységet végez, iranyit. Kialakitja az egység tizletpolitikajat és marketing

crer

arukészletrol. Megtervezi, vezeti, koordinalja és ellendrzi a cukraszat miikodését.

KOMPETENCIA ELVARAS

J6 kommunikacioés készség, problémamegoldd képesség, empatia, jO szervezokészség,

Kreativitas, egylittmiik6do6 képesség, nagy terhelhet6ség.
A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

a cukréaszvallalkozéasok iizemeltetéséhez sziikséges vezetdi, szervezdi, gazdalkodasi
feladatot lat el;

iranyitja, szervezi, ellendérzi — tulajdonosként, alkalmazottként — az arubeszerzési, a
raktarozasi, a termelési, az értékesitési, kiszallitasi tevékenységeket;

kozvetleniil kijeloli a feladatokat, elkésziti a munkaidd-beosztast, betanitja és feliigyeli
a cukraszat személyzetét, Osszehangolja, irdnyitja, a munkavallalok tevékenységét,
ellendrzi a végzett munka mindségét;

ismeri €s képes alkalmazni a szakteriilete idegen nyelvi szokincsét;

bemutatja, népszeriisiti (reklamozza) az egység szolgaltatasait, kialakitja az
tizletpolitikat, a marketingstratégiat, a cégarculatot; megtervezi az egység mikodesét,
tizleti tervet készit; termeld és értékesitd tevékenységet végez, részt vesz a cukraszati

készitmények elkészitésében.

Azoknak a fiataloknak ajanlott, akik szeretnek alkotni, érdekli dket a szervezés, logisztika. A

szakképzettséggel a végzett szakemberek kivaldan el tudnak helyezkedni a munkaerdpiacon.

Azoknak is ajanlott, akik szakiranyu felséfoku tanulmanyokat szeretnének folytatni a
késdbbiekben.
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Turisztikai technikus:
A turizmus-vendéglatas agazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szintii
szakképzettség megszerzésével zarul. Valaszthatd szakmairdnyok: Turisztikai szervezo
szakmairany, Idegenvezetd szakmairany. ldegenforgalmi szakember, aki turisztikai
vallalkozasokban végez szervezési, idegenvezetési, értékesitési, iligyintéz6i, informacios

munkat, mikdzben magas szinten kommunikal a vendégekkel, partnerekkel, munkatarsakkal.

KOMPETENCIA ELVARAS
J6 kommunikécié szoban ¢és irdsban, érdekl6dd, nyitott, véllalkozd szellemili bedllitottsag,
szervez0-, kezdeményezd- ¢és egylittmiikodd képesség, nyelvérzék (szakmai vizsgara

bocsajtasi kovetelménye: B2 komplex nyelvvizsga).

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

o széleskori szakmai tudassal és altalanos miiveltséggel rendelkezik;

e ismeri és betartja a protokoll és az etikett szabalyait;

e magas szinten kommunikal szoéban és irasban, magyar ¢és idegen nyelven, informéciot
nyujt;

e tisztaban van az idegenforgalom szerkezetével, fontossagaval, hogy jelentds
mértékben jarul hozza a gazdasag élénkitéséhez;

e ismeri a vonatkozd torvényeket, az irott és iratlan szabalyokat, képes kovetni a
valtozasokat;

e kezeli a digitalis technikat, ismeri a szakmai szoftvereket;

e atlatja a turisztikai vallalkozasban eldfordulé munkafolyamatokat;

e utasitdsok, irdnymutatds alapjan, késObb onalldoan képes a széllodai, irodai, utazasi
irodai teriileten a szervezdi, Ugyintézdi, referensi, tajékoztatasi, hostess ¢&s
idegenvezetdi munka elvégzésére, tapasztalatszerzés utan vezetdve tud valni.

Ajanlott azok szamara, akik életpalyajukat a turizmus, vendéglatas teriiletén képzelik el,
szivesen mutatjak be Magyarorszagot és a nagyvilagot az érdeklddéknek magyar és idegen

nyelven.
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Szakképzo iskola

Kereskedelmi értékesito:

A Kkereskedelem agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul. A

kereskedelmi értékesitd a korszerli eladastechnikak alkalmazasaval kiszolgalja €s tajékoztatja

a vasarlokat. Ertékesitési stratégiaja a vevoi igényeken alapul, tevékenysége kiterjed tovabba

az aru beszerzésére, atvételére, készletkezelésére, allagmegovasara.

KOMPETENCIA ELVARAS

Onallosag, felelésségtudat, kommunikacios készség, csapatban vald egyiittmiikodés,

precizitas, problémamegoldod képesség, jO kapcsolatteremtd képesség, empatia, digitalis

eszkozok hasznalata.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

felméri a vasarlo igényeit, bemutatja az arut és a lehetséges kapcsolddod
szolgéltatasokat, szakmai tandcsaival segiti a vasarlot a dontésben,;

kialakitja és fenntartja az iizlet polcképét;

kezeli és ellendrzi az arukészletet;

feltolti az eladoteret aruval;

kozremiikodik az arubeszerzés folyamatdban: eldkésziti a megrendelést vagy
megrendeli az arut;

az arut atveszi, mindségileg ¢€s mennyiségileg ellendrzi, tarolja, kezeli, megovja
mindségét;

betartja az egészségligyi €s kornyezetvédelmi eldirdsokat;

esetenként kezeli a pénztargépet és szamlaz;

kezeli a vevoi panaszokat;

kezeli a szakteriiletének megfeleld gépeket, berendezéseket, eszkozoket.

Ajanlott minden fiatal szdmara, aki szeret emberekkel foglalkozni, szereti a valtozatos

kihivasokat, 0sztonzi a kereskedelmi dinamizmus, fontos szamara a hosszu tava

karrierlehetdség.
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Pincér-vendégtéri szakember:

A turizmus-vendéglatas agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul. A

pincér-vendégtéri szakember a vendéglatd egységekben fogadja az érkezd vendégeket, igény

szerint ételt és italt ajanl, majd felszolgalja a kivalasztott ételeket. Folyamatosan figyel

vendégeire, kinal, utantolt, rendben tartja az asztalt. Szamlat készit és lebonyolitja a

fizettetést.

KOMPETENCIA ELVARAS

Jo kommunikacios készség, jo problémamegoldo képesség, alloképesség, nagy terhelhetdség,

j0 stressz tlird képesség, empatia, jo szervezdkészség, egyiittmiikodd képesség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

elvégzi az lizemeltetéssel kapcsolatos teenddket;

figyelemmel kiséri az &rukészletet, részt vesz az 4aru szakszerli mindségi ¢€s
mennyiségi atvételében, tarolasaban és dokumentalasaban;

ismerteti a valasztékot, ételeket ajanl az allergének figyelembevételével, italokat
ajanl, azokat parositja a vendég altal megrendelt ételekhez;

felveszi a rendelést;

felszolgal; a kiilonbozd felszolgaldsi rendszerek ¢és az egység igényeinek
figyelembevételével elOkésziti a felszolgalashoz sziikséges eszkozoket, elkésziti az
italokat, majd szakszeriien kiviszi az ételeket, italokat a vendégek asztalahoz;

barista, bartender, sommelier tevékenységet végez;

figyelemmel kiséri a vendégek kéréseit, a vendégek étkezése soran kommunikal,
tajekozodik elégedettségiikrol;

megszervezi a sajat €s beosztott munkatarsai munkajat, ellendrzi azt,

kiallitja a szamlat, kezeli a pénztargépet, éttermi szoftvert.

Azoknak a fiataloknak ajanljuk, akiket érdekel a vendéglatas teriilete, a szervezés és

logisztika, valamint szeretnek emberekkel dolgozni. A szakképzettséggel a végzett

szakemberek kivaloan el tudnak helyezkedni a munkaerdpiacon. A végzett fiatalok szdmara

nyitva van az ut a szakiranyu tanulményok folytatasara.
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e-mail: keri@tszc.hu, web: www.keri-tbanya.hu

Szakacs:

A turizmus-vendéglatas agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul. A
szakacs az egyik legrégebbi szakma. A napi sziikséglet kielégitésének kiszolgalasa mellett
kulinaris élményt is nyujt a vendégek szdmara. Szinte minden tarsadalmi, csaladi, vallasi
eseményben szerepe van az étkezésnek, igy a f0zésnek is, ami a szakacs f0 tevékenységi kore.
A szakacs ¢€lelmiszerekbdl ételeket, fogasokat ,,varazsol” remek iz érzékével €s kreativitasaval
meg persze fliszerekkel, izesitokkel. A vendéglatoipar termelési teriiletén, kihelyezett vagy fix
éttermi konyhén dolgozé szakember, aki tobb teriileten dolgozik, példaul kozétkeztetésben,

hidegkonyhan, protokoll-, vagy a’ la carte szakacsként.

KOMPETENCIA ELVARAS
Remek iz érzék, nagy terhelhet6ség, jo stressz tiird képesség, jo kommunikacios készség, a
szakma ¢és a kollégak irdnt tanusitott alazat, j6 problémamegoldd képesség, kreativitas,

egylittmiik6dd képesség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO
e a vezetdszakacs utasitasait kovetve ételt készit, talal, diszit a szakmaisag, a

praktikussag €s az esztétikussag figyelembevételével;

elokeszitd, elkészitd €s befejezd miiveleteket hajt végre;

arut rendel, arut vesz at, arut raktaroz szakositva;
e Detartja és betartatja a HACCP szabalyzatot;
e anyagi ¢és erkolcsi feleldsséget vallal a rabizott javakért;
e akonyhatechnologiai eljarasokat tudatosan alkalmazza;
e képes a segédszemélyzet munkajat 6sszehangolni, iranyitani.
Azoknak a kreativ fiataloknak ajanljuk, akik szeretnek alkotni. Folyamatos fejlédésre és

valtozatos munkara vagynak. A jo szakacs egyénisége felismerhetd az altala készitett ételben.

Cukrasz:
A turizmus-vendéglatas agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul. A
cukrasz cukrészsiiteményeket, fagylaltokat, bonbonokat és diszmunkat allit eld, iligyel az

izbeli valtozatossagra, esztétikus megjelenitésre, a megrendeldk igényeire.
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KOMPETENCIA ELVARAS
Kreativitas, jo problémamegoldo-, stressztiird, egyiittmiikodd képesség, jO szervezOkészség,

nagy terhelhetdség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO
o felveszi a megrendeléseket;
e kivalasztja a sziikséges alapanyagokat;
e kiszamitja és elokésziti az elkészitendd termékekhez a hozzavalé mennyiségeket;
o clkésziti a tésztakat, toltelékeket, bevonatokat;
o munkijat kézzel és gépekkel végzi pl. gyurd-, keverd nyljtdgépet hasznal;
o siitési és f0zési miiveleteket végez;
o kéziszerszamok segitségével a termékeket megadott méretiire alakitja, formézza,
disziti;
e az Osszetettebb termékeknél, a kisiilt tésztakat krémekkel rétegezi, dermeszti, majd a

terméket bevonja és disziti;

alkalmi megrendelésekre a megrendeld kivansaga szerint esztétikus, Otletes

diszmunkakat készit;

fagylaltokat 6z és fagyaszt;

e csokoladébol bonbonokat, diszeket készit.
A szakmat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akik fejleszteni szeretnék a kéziigyességiiket,
esztétikai érzékiiket és kreativitdsukat. Folyamatosan fejlddni szeretnének, valtozatos

munkdra vagynak.

Az iskola altal nyujtott szolgaltatasok:
Diakkorok, kulturalis foglalkozasok a tanulok igényei szerint. A tehetséges tanulok

felkészitése versenyekre, tovabbtanulasra. A hatranyokkal rendelkezék felzarkoztatd

segitése. Meleg étkezési lehetoség az iskola tanéttermében.
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Az iskola kiilkapcsolatai:
A kolni Munkaiigyi Kozpont kozremiikodésével minden évben lehet6ség van a német

nyelvet tanulok szamara a nyari szakmai gyakorlat Németorszagban valo letoltésére.

A harom hoénapos gyakorlat végén a munkaltatok mindsitik a tanulok teljesitményét. A
gyakorlat kivalé lehetOséget nyajt az Onallésagra, a nyelvi és a szakmai
megmérettetésre, fejléddésre, mas orszag kultirajaval, szokéasaival valo megismerkedésre.
Testvériskolai kapcsolatunk van Csikszeredan a Joannes Kajoni Szakkozépiskolaval,
Székelyudvarhelyen az  Eotvos  Jozsef — Szakkozépiskolaval és a  Korondi

Szakkozépiskolaval. veliik a Hatartalanul! program keretében tarjuk fenn a kapcsolatot.

Az érdeklédok szamara:
» Palyavalasztasi sziiloi értekezletet tartunk: 2021. november 10. (szerda): 16,30
» Nyilt napot tartunk (a jarvanyhelyzet fiiggvényében):
e 2021. november 10. (szerda): 11,00—13,00 ora az iskola aulajaban
e 2022. januar 12. (szerda) 09,00—11,30 ora az iskola aulajaban
honlap: www.Keri-tbanya.hu
e-mail: keri@tszc.hu
Facebook: Tatabanyai KERI
Telefonos félfogadasi idépontok: +3670/684-8700; +3634/317-077
> 8701-es mellék: igazgato: Patakiné Slezak Agnes
e kedd: 10,00-12,00
» 8702-es mellék: altalanos igazgatohelyettes: Varga Imréné
e hétfo: 12,00-14,00
» 8696-0s mellék: szakmai igazgatohelyettes: Miillerné Liczki Melinda,
e csiitortok: 08,00-10,00
» 8696-0s mellék: dualis képzésért felels kapcsolattarto:
Moharos Gyorgy
e szerda: 12,00-14,00
» 8704-es mellék:titkarsag
Tatabanya, 2021. oktober 20.
Patakiné Slezak Agnes
igazgato sk.
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