Cukrasz:

A turizmus-vendéglatas agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul. A cukrasz
cukrdszsiteményeket, fagylaltokat, bonbonokat és diszmunkat allit el6, Ggyel az izbeli
valtozatossagra, esztétikus megjelenitésre, a megrendel6k igényeire.

KOMPETENCIA ELVARAS

Kreativitas, j6 problémamegoldo-, stressztlird, egylittm(ikods képesség, j6 szervez6készség, nagy
terhelhetdség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

- felveszi a megrendeléseket;

- kivalasztja a szlikséges alapanyagokat;

- kiszdmitja és el6késziti az elkészitend6 termékekhez a hozzdvaléd mennyiségeket;

- elkésziti a tésztakat, toltelékeket, bevonatokat;

- munkajat kézzel és gépekkel végzi pl. gylro-, keverd nyudjtdgépet hasznal;

- slitési és f6zési mlveleteket végez;

- kéziszerszamok segitségével a termékeket megadott méretlire alakitja, formazza, disziti;

- az Osszetettebb termékeknél, a kistlt tésztakat krémekkel rétegezi, dermeszti, majd a
terméket bevonja és disziti;

alkalmi megrendelésekre a megrendel6 kivansaga szerint esztétikus, otletes diszmunkdkat

készit;
fagylaltokat f6z és fagyaszt;
- csokoladébdl bonbonokat, diszeket készit.

A szakmat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akik fejleszteni szeretnék a kéziligyességiiket, esztétikai
érzékiket és kreativitasukat. Folyamatosan fejlédni szeretnének, valtozatos munkara vagynak.



