Szakacs szaktechnikus:

A turizmus-vendégldtas agazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szintl szakképzettség
megszerzésével zarul.

A szakdcs szaktechnikus a vendéglatdipar termelési és iranyitasi teriletén, kihelyezett vagy fix
éttermi konyhdn az egység vezetéséért felel6s szakember, magas szaktuddssal. Kozép- és felsGvezetdi
feladatokat Iat el olyan munka-kérokben is, mint példdul a f6szakacs helyettes, f6szakacs, general
f6szakacs, élelmezésvezets helyettes, élelmezésvezetd. A szakdcs az egyik legrégebbi szakma. A napi
szlikséglet kielégitése mellett kulinaris élményt is nyujt. A szakacs szaktechnikus a kiilonb6z6
rendezvények f6 koordinatora a catering tekintetében. Szaktuddsaval segiti, irdnyitja a
zokkenémentes és a vendégek megelégedésére végzett munkat.

KOMPETENCIA ELVARAS

Remek izérzék, nagy terhelhetGség, jo stressztlir6 képesség, j6 kommunikacids készség, jo
problémamegoldd képesség, empatia, j0 szervez6készség, kreativitas, egylittmikodd képesség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

- vezetBszakdcs helyettes pozicidban végrehajtja, illetve végrehajttatja a meghatarozott
feladatokat;

- vezetBszakdcs pozicioban végrehajttatja az altala meghatarozott feladatokat és ellenérzi is
azokat;

- el6készits, elkészit6 és befejezd miiveleteket felligyel, sziikség esetén korrigaltat;

- arutrendel, arut vesz at, arut raktaroz szakositva;

- betartja és betartatja a HACCP szabdlyzatot;

- irdnyitja és 0sszehangolja a segédszemélyzet munkajat;

- megérti és felhasznalja a technoldgiai mlveletek leirdsait idegen nyelven.

A szakma j6 vélasztas mindazoknak, akik szeretnek alkotni, munkajukkal 6rémet szerezni masoknak,
érdekli 6ket a szervezés, logisztika. A szakképzettséggel a végzett szakemberek

kivaldéan el tudnak helyezkedni a munkaerdpiacon, jé perspektivat és valtozatos feladatokat kinal.
Remek valasztas azok szdmara is, akik nyitottak szakiranyu fels6fokd tanulmanyok folytatdsara.



